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RESUMO - Os servigos oficiais de inspe¢ao consistem em 0rgaos estatais responsaveis
pela fiscalizagdo higiénico-sanitdria de produtos de origem animal. O objetivo deste
estudo foi avaliar habitos de consumo de produtos de origem animal de servidores de
uma secretaria municipal na qual o servigo de inspecao esta inserido. Admitindo-se erro
amostral maximo de 5%, foram entrevistadas 111 pessoas em um questiondrio
composto por onze questdes e aplicada a estatistica descritiva para andlise dos
resultados. Verificou-se que apesar da maioria dos entrevistados conhecerem as siglas
dos servicos de inspecdao, 71% deles assumem que por variados motivos adquirem
produtos ndo inspecionados, sendo a tradi¢do a alegacdo na maioria delas. Um total de
45% dos entrevistados ndo utiliza o selo de inspe¢ao como critério de compra. O fato de
apenas 18% das respostas ter apontado o selo de inspe¢ao como fator principal no
momento da aquisicdo, reflete o grau de desconhecimento do tema no momento da
compra, prevalecendo outros critérios, como aspecto visual (51%), conhecimento da
marca/produto (28%) e prego (20%) como mais importantes. A partir dos resultados
encontrados, evidencia-se a necessidade de aprimorar a disseminacao de informagdes
pertinentes a tematica, alertando os consumidores sobre as doengas transmissiveis pelos
alimentos e a necessidade de consumir produtos inspecionados.

INTRODUCAO

O controle sanitario da produgdo de
alimentos de origem animal ¢ legalmente
atribuido aos orgaos publicos de agricultura,
considerando a necessidade de se garantir
rastreabilidade e medidas preventivas de
contaminagdo, visando mitigar riscos a saude
(ANVISA - AGENCIA NACIONAL DE
VIGILANCIA SANITARIA, 2018).
Especificamente, os produtos de origem
animal para finalidade de comercializagao,
devem obrigatoriamente passar por prévia
inspecao  oficial industrial e sanitaria
(BRASIL, 1950; BRASIL, 2017).

Os alimentos de origem animal t€ém um
significativo destaque na alimentagdo da
populacdo mundial, com destaque do Brasil
no setor agropecuario, como grande produtor
e exportador destes produtos. Nota-se um
crescente interesse da populagdo sobre a
origem e composicdo dos alimentos, porém
ainda ha desconhecimento de grande parte da
populacdo sobre a qualidade e seguranga dos
alimentos consumidos, seus orgaos
fiscalizadores, requisitos sanitdrios, fatores de
risco de contaminagdo, legislagdes pertinentes
aplicadas, bem como aos riscos a eles
associados - como as Doengas Transmitidas
por Alimentos (DTA).
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E importante conhecer da populagdo os
principais habitos de consumo de produtos de
origem animal, investigar os seus critérios
adotados para a decisdo de compra, verificar o
grau de conhecimento acerca da existéncia e
competéncia dos oOrgdos de inspegdo e
entender o nivel de consciéncia dos
individuos sobre os riscos associados.

Diante desta necessidade, o presente
trabalho objetivou aplicar um questiondrio
com abordagem das questdes supracitadas a
servidores de uma Secretaria Municipal, na
qual existe um Servico de Inspecdo Municipal
(SIM) instalado h&d mais de 20 anos. A
escolha deste publico-alvo se deu justamente
pela presumida proximidade com a tematica,
estes teriam, por hipdtese, conhecimento do
assunto.

MATERIAL E METODOS

O estudo realizado foi de natureza
quali-quantitativa por meio da aplicagdo de
um questionario objetivo.

Selecionou-se como populacdo-alvo os
servidores lotados em uma Secretaria
Municipal na qual ¢ sediado um Servigo de
Inspe¢ao Municipal — SIM.

O questionario era constituido por onze
questdes de multipla escolha, acerca de
habitos de consumo de produtos de origem
animal, de conhecimentos pertinentes a
existéncia dos 6rgdos oficiais de inspecao, da
importancia a eles atribuida no momento da
compra e do nivel de conhecimento sobre a
existéncia de doencas transmitidas por
alimentos

O questionario impresso foi aplicado no
decorrer de outubro de 2022 de forma
presencial. Os entrevistados foram explanados
sobre os objetivos da pesquisa. Esta pesquisa
foi parte da disciplina de Metodologia de
pesquisa do mestrado profissional em Ciéncia
e tecnologia de alimentos/IFTM.

A Secretaria Municipal ¢ lotada por 150
servidores e  foram  aplicados 111
questionarios. Admitiu-se um erro amostral
maximo de 5%.
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O formato de apresentacdio dos
resultados foi por meio de tabelas e graficos.
Aplicou-se a estatistica descritiva na
discussao dos resultados.

RESULTADOS E DISCUSSAO

De um total de 111 questionarios
aplicados, predominantemente, pessoas do
sexo feminino (58%) responderam ao
questionario. O percentual do publico
masculino foi de 40% e 2% declararam outro
género. Estes percentuais estdo coerentes com
os dados de género da populacao brasileira,
segundo informacdes da Pesquisa Nacional
por Amostra de Domicilios — PNAD -
Continua (2019).

A faixa etaria predominante foi entre 46
e 60 anos (32%), seguida da faixa entre 36 e
45 (30%). Um percentual de 36% declarou
possuir ensino médio completo e 29% dos

entrevistados possuem ensino  superior
completo.
Quando questionados sobre quais

categorias de produtos de origem animal
consumiam, o0s entrevistados poderiam
assinalar  multiplas  possibilidades.  Foi
verificado que a populagdo total consome ao
menos algum tipo de alimento de origem
animal, sendo predominante entre eles o
consumo de ovos, produtos lacteos e produtos
carneos, nessa sequéncia (Figura 1).
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Mel e produtos de abelhas
Carneos
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Figura 1: Respostas dos servidores municipais
sobre o consumo de determinadas categorias
de produtos de origem animal (n=111).

Entre os locais de preferéncia para
aquisicdo de produtos de origem animal, as
principais ocorréncias foram supermercados
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(31,3%), agougues (26,4%), sacoldes
(23,3%), feiras livres (17,6%) e outros
(1,4%).

Os Servigos de Inspecao sdo os Orgaos
oficiais  fiscalizadores responsaveis por
verificar o cumprimento dos requisitos
essenciais para a obtengdo da seguranga e a
qualidade dos produtos de origem animal,
além de coibir o abate ¢ a comercializacao
clandestina e promover acdes de educacdo
sanitaria (Costa et al., 2015). Por esse motivo,
a populacdo alvo foi questionada quanto ao
conhecimento das siglas SIF (Servico de
Inspecao Federal), IMA (Instituto Mineiro de
Agropecuaria) e SIM (Servico de Inspecdo
Municipal), bem como do reconhecimento da
identidade visual do selo SIF (chancela de
produto fiscalizado pelo 6rgao de inspegao
federal). A maioria declarou conhecer, tanto
as siglas, como visualmente o selo SIF
(Figura 2).

Percentuais menores foram encontrados
por Carvalho et al. (2013), que demonstraram
em sua pesquisa que mais de 50% dos
entrevistados ndo tinham conhecimento sobre
os oOrgaos fiscalizadores de inspecao.

CONHECE O SIGNIFICADO
DAS SIGLAS SIF, IMA E SIM

CONHECE O SIGNIFICADO
DESTE SELO

Figura 2: Percentuais dos respondentes ao
questionario, quanto ao conhecimento das
siglas SIF, IMA e SIM, bem como da
identidade visual do selo SIF

Quando  perguntados sobre se
reconhecem que por determinado motivo, as
vezes, adquire produtos nao inspecionados,
71% deles assumiram que por variadas
motivacdes  ainda  adquirem  produtos
sabidamente ndo inspecionados.

A principal alegagdo de preferéncia pelo
produto ¢ baseada na tradigdo (Figura 3).
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1.Por tradicdo, sei que o produto tem qualidade; 2.
Considero-o melhor que o inspecionado disponivel no
mercado; 3. Ser mais barato; 4. Ndo encontro esse
produto legalizado.

Figura 3: Percentuais dos respondentes ao
questionario sobre quais motivos levam a
adquirem produtos ndo inspecionados.

A maioria dos entrevistados (45%)
assume, deliberadamente, que ndo buscam
pelo selo de inspe¢do como um critério para
decisdo de compra de produtos de origem
animal, apesar de 32% buscarem esta
informagdo e 34% afirmarem que buscam, a
depender do produto.

O fato da maioria ndo buscar o selo de
inspecdo nos produtos de origem animal esta
correlacionado com as respostas quando
questionados  para atribuir ordem de
importancia aos critérios para compra.

A nota mais baixa foi obtida para a
presenca do selo de inspecao, sendo o item
indicado pelos entrevistados (48%) entre
todos de menor importancia. O fato de apenas
18% dos respondentes ter apontado que a
presenca do selo de inspecdo seria o fator
principal no momento da aquisicdio de um
produto, este resultado ¢ compativel com o
percentual de pessoas que responderam nao
conhecer o selo. Logo, a falta de
conhecimento desta informagdo e da sua
importancia interferem na decisdo do
consumidor no momento da escolha de um
produto.

Em contrapartida, os respondentes
atribuiram mais importancia a outros critérios
como aspecto  visual do  produto,
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conhecimento da marca/produto e preco, nesta
ordem (Figura 4).

Informacées no rétulo ig%;'_lﬁ%: 29% 29% 16%
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1. Bem mais importante; 2. Mais importante; 3.
Importante; 4. Menos importante; 5. Bem menos
importante.

Figura 4: Percentuais dos respondentes ao
questionario sobre a ordem de importancia
dos critérios observados no momento da
compra de produtos de origem animal.

Por fim, foi apresentada  aos
questionados uma listagem das principais
doengas que podem ser transmitidas pelo
consumo de alimentos, com o objetivo de
verificar quantos deles a conheciam. Segundo
dados do Ministério da Saude, alimentos crus,
como ovos € carne vermelha, sdo
responsaveis por aproximadamente 34,5% dos
surtos de doengas transmitidas por alimentos
no Brasil (ANVISA, 2018).

Dentre as patologias listadas, a mais
reconhecida foi a salmonelose por 25% da
populagdao pesquisada. Todas as demais
doencas (Toxoplasmose, Botulismo, Infec¢do
por Escherichia coli, Colera e Hepatite viral
tipo A) foram reconhecidas por menos de
20%, com énfase a listeriose como a menos
conhecida (7%). A listeriose € uma doencga de
grande importancia entre as DTA. A listeriose
em gravidas, por exemplo, pode provocar
aborto e nascimento prematuro (Vasconcelos;
Marin, 2008).

Diniz et al. (2012) também investigaram
sobre o conhecimento de doencas que podem
ser transmitidas pelo consumo de alimentos.
Um percentual de 40% dos entrevistados, um
pouco superior ao do presente estudo,
disseram saber sobre a veiculacao de doengas.
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Conclusoes

A papel dos orgdos de fiscalizacao
estd orientado para a preservacdo da satde
publica, que envolve, entre diversas
atividades, a garantia da seguranca dos
alimentos.

Os resultados deste estudo evidenciaram
que a preferéncia de compra ndo esta
relacionada a produtos fabricados sob
fiscalizacdo, seja ela municipal, estadual ou
federal. Critérios como o apego a tradi¢do e o
preco de um produto, ainda que este seja
clandestino, prevalece na escolha dos
entrevistados. Além disso, o conhecimento da
possibilidade de doengas serem transmitidas
por alimentos ndao impede a op¢ao de compra
de produtos nao fiscalizados.

Torna-se evidente, como politica
publica, a necessidade de que servidores
vinculados a orgdos relacionados a saude,
sejam instruidos sobre a importancia de os
produtos de origem animal, serem produzidos
em estabelecimentos fiscalizados e que seja
difundido o conhecimento dos riscos das
doengas transmitidas por alimentos. Esta
responsabilidade de disseminar informacdes
pode ser extrapolada para os consumidores de
produtos de origem animal.
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